MENU SPECIAL
NOEL & NOUVEL AN

MISE EN BOUCHE
* | oempia aux fruits de mer
¢ Feuilleté au paté chaud vietnamien
» Petite crépe viethamienne aux

champignons

ENTREE CHAUDE

» Potage au crabe et aux asperges

ENTREE FROIDE
¢ Croustillant de salade aux crevettes, sauce
vinaigrette aux agrumes et au sésame, servi
avec des krupuk

PLAT AU CHOIX

1. Supréme de pintade au four, glacé aux
herbes fraiches, jus reduit aux fruits rouges,
poélée de legumes

2. Magret de canard lagué aux herbes folles,
sauce a l'orange et au tamarin, poélée de
léegumes

3. Jarret de boeuf mijoté aux épices asiatiques
et au vin rouge

4. Gambas grillees, sauce XO legerement

piguante, poéléee de legumes

(*) Servi avec du riz sauté et des nouilles jaunes

DESSERT ARTISANAL - 5 €/portion
e 24/12 : Bliche de Noél

» 31/12 : Mini gateau décoré a la créeme fraiche



